
M.STYLEのアクリルお重・松花堂がハイエンドな四川料理と出会うことにより、
新たな魅力が見えてきました。

ほのかに中が透けて見えることで高まる料理への期待感、一度に様々なメニューが並ぶ特別感。

本格的なプロユースにぴったりのアクリルお重・松花堂は、

中華をはじめ、和・洋…あらゆるシーンを彩ります。

アクリルお重・松花堂で
 ハイエンドなシーンを彩る

四川料理
by szechwan restaurant 陳 渋谷店



　透ける素材をいかし期待感を演出して
 オードブル

段ごとにテーマを変えて
ストーリー仕立てに

 デザート
段ごとの食材に温・冷・山・海などとテーマを設けて
盛りつければ、ストーリー性の演出に。食べるだけ
ではない驚きと喜びをテーブルにプラスして。

色とりどりの小皿を添えて
より華やかに
　　　 ランチ
仕切りを利用して小皿を組みあわせれば、まるで
ジュエリーボックスのようにテーブルが華やぎます。

ほんのりと料理が透ける松花堂、高級感のあるスモークのかかったお重ブラウン。素材の特性を
いかせば、ひと味違う演出でシーンにワクワク感を与えます。よりプレミアムな食体験をお客様へ。



カバーつきで安全を美しく
カバーつきアイテムなので飛沫対策として、お客様の元へ

サーブするまでをしっかりガード。お客様も重ねた状態で

食べ進められるので安心感を得られます。高級感のある

アクリル素材で料理の美しさはそのままに、ハイエンドな

NEW NORMALを提供します。

ミヤザキ食器株式会社            

本社/ショールーム　　　　     〒110-0005 東京都台東区上野7-2-7 SAビル         tel：03-3844-1014  fax:03-3842-0570
瑞浪営業所/  　　　　          〒509-6121岐阜県瑞浪市寺河戸町891-1　      tel：0572-44-8711  fax:0572-44-8729 
　　　　　　　　　　　　　　http://www.mtsco.co.jp/

Collaboration M.STYLEプロジェクト
M.STYLEのTranscending All Borders 〈ボーダーを越えて〉というコンセプトを軸にレス
トラン・料理人とM.STYLEオリジナル商品とのコラボレーションを実現し、料理人によって引
き出されるうつわの可能性と料理との関係性を紐解くプロジェクト。プロジェクトストーリーを
Instagram・facebook・M.STYLE公式HPより配信中。QRコードからぜひご覧ください。             

公式HP
mtsco.co.jp/

Instagram facebook

コラボレーション協力

szechwan restaurant 陳 渋谷店

ご予約・お問い合せ  

〒150-0031　東京都渋谷区桜丘町26-1 
セルリアンタワー東急ホテル2F
TEL 03-3463-4001　FAX 03-3476-3017
http://www.srchen.jp/
※最新の営業情報は店舗にお問い合わせください。

井上 和豊 シェフ

1981年8月13日生まれ。秋田県出身。
2001年盛岡調理師専門学校卒業後、四川飯店に入社。渋谷店に配
属され、オープンから渋谷店を支えている。チューボーですよ。の未来
の巨匠で取り上げられ、僕ちゃんとして親しまれる。入社して2年とい
う速さで青年調理士のコンクールのデザート部門で銅賞を受賞。アッ
と驚くアイディアで今も尚お客様に味も見た目も楽しめる料理を提供
している。

スーツァン  レストラン  チン

イノウエ カズトヨ



仕切りは取り外し可能

安心のカバーつき

サーブしやすい
取手つきタイプ

松花堂はテクスチャー入り


