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企画書 A

ビュッフェセクションの一部をワゴンに変更して３密回避

ワゴンサービスでもっと楽しいビュッフェスタイル

ライブ演出で

もっと楽しい

３密を避けて

衛生的



企画書 A

セクションごとにワゴンサービスに変更し3密を回避！

スタッフがお客様の要望に合わせて取り分けることで感染症対策！

多くの方が何度も什器や食器に触れる事なくお客様にお食事を提供する事が可能です。

通常ビュッフェにエンタメ要素がプラスされたワゴンビュッフェで

お客様の満足度もいつも以上にグッとアップ！

サラダワゴンが到着

お客様の要望に合わせてその場で

スタッフが取り皿に盛り

ライブ感を出すことでエンタメ要素をプラス

メイン料理は通常のビュッフェ形式で

デザートワゴンが会場を周回

お客様の様子をみて声がけ

デザートワゴンが到着

お客様の要望に合わせてその場で

スタッフがお皿に盛りつけ

ティーサービスなどもご一緒に

サービス

終了

お客様が着席

①一部セクションをワゴンサービスにすることで３密を回避

②ワゴン上の什器はスタッフのみが触れるため、感染防止の強化に◎

③ライブ演出によりお客様をおもてなし、もっと楽しいビュッフェスタイルに！

ここがポイント！ ワゴンサービスビュッフェスタイル

サービスの流れ サラダセクションとデザートセクションをワゴンサービスに変更した場合

一部セクションをワゴンに変更 NEWビュッフェスタイル
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※その他アイテムも多数取り揃えております。営業にご相談ください。

◇ガストロノームパンで彩り豊かに

◇ドレッシングやソースは蓋つきの容器に入れて

◇二段目にはスタックできる取り皿で安心提供

ドレッシングに/蓋つきで感染症対策！

BROGGI/ジャグ

サラダ用盛皿に/ポップな印象に

RAK/ガストロノームパン

取り皿に/スタッキングで安心

RAK /ファイヤー

取り分け用トングに/形状は多種多様

ABERT/トング

ドリンクアイテムに/スタッキングで安心

COSTAVERDE/デュオ

デザート用ケースに/中身が透けてゴージャス

アクリルお重/松花堂

取り皿に/スタッキングで安心

RAK /ノルディック

小分け用小鉢に/色とりどりでポップ

ガストロブティックカラー

例えば、、、

サラダワゴン

例えば、、、

デザートワゴン

◇アクリルお重で、透けて見えるポップなワゴンに

◇ソースは蓋つきの容器に入れて飛沫対策

◇ティーサービスも同じタイミングで行うとより優雅

お客様のビュッフェスタイルに合わせてセクション分けは自由自在！

※写真はイメージです。カバー付きのワゴンを想定しています。


